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» Compartir los resultados de estudios recientes sobre calidad

agroalimentaria ecoldgica, ®
» Analizar el potencial de la produccién ecoldgica en el sector o o -
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> Revisar las mejoras en el reglamento europeo actual de la
produccién ecoldgica y vino ecolégico , incluyendo nuevos
aspectos ambientales como del tapén de corcho FSC,

» Plantear vias alternativas y nuevas formas de estimular la calidad
y demanda de los alimentos ecoldgicos.

Colabora

Se plantea combinar la presentacién de ponencias y expe-
riencias de diversos profesionales existentes a nivel nacional,
con espacios de preguntas y debate al final de las mismas.
Asimismo se abre la posibilidad de realizar contribuciones a
la temdtica a través de carteles/pdsters con contenidos técnico - Y= Vinicull.u ra
cientificos o iniciativas sobre el tema. La visita de estudio a fin- L e
cas, amplia la posibilidad de participacién y el carécter préc-
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sector productivo/elaborador. : ) Ru ra I
Se pretende en Gltimo lugar resumir las principales conclu-
siones de las jornadas, y trasmitirlas a los responsables de la Apoyan

toma de decisiones en las materias tratadas.
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» Incluye documentacién, carpeta, certificado, comida,
excursion, recepcién. Cena ditF:) 28 = 15¢ * Proyecto Vino Ecoldgico y Corcho FSC VAI'ENCIA
> Se puede hacer en la web de SEAE: * Foro Valencia d'Agroecologia (FVA) Campus Universitario UPV

Salén de actos
Escuela Politécnica
Superior de Ingenieria Agronémica
y del Medio Natural (ETSIAMN)
Cami de Vera, s/n. Valencia

www. agroecologia.net
» En caso de no tener acceso a la web,
enviar los datos siguientes al secretaria Permanente de SEAE:
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trabajo ® Dirrecién ® Provincia © Pais © Tel ® Fax ® E-mail
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| afio pasado SEAE organizé la primera edicién de

este simposio sobre aspectos generales de la calidad

y la industria agroalimentaria ecolégica en Valencia.
Esta segunda edicién del mismo simposio pretende abordar
aspectos especificos en debate sobre la calidad y la industria
ecoldgica.

Uno de ellos es la elaboracién y el uso del término” vino
ecoldgico”, una vieja aspiracién del sector, que ha sido
recogida en la reciente revisién del nuevo reglamento UE de
la produccién ecoldgica, aunque este mismo acuerdo pueda
presentar ciertas carencias, como la mencién al uso de tapén
de corcho.

La falta de consenso de los representantes de los Estados
Miembro sobre la autorizacién de los niveles de aditivos
diferenciadores del vino convencional , como el contenido en
sulfuroso, ha aplazado la aprobacién definitiva de las reglas
de aplicacién. Este hecho ha dado lugar al surgimiento de
iniciativas privadas de distintos paises de la UE para crear la
Carta del “vino procedente de uva ecoldgica”, una especie
de normativa privada, que integra los carencias normativas
detectadas y que haga posible el uso de este nombre en esta
misma campana.

Estas nuevas propuestas junto a la nueva legislacién de
desarrollo y el andlisis del impacto de la industria ecoldgica
en el desarrollo rural serdn los aspectos que se debatirdn en
esta segunda edicién del simposio, que pretende celebrarse en
delante de forma anual.

Viticultores, bodegueros, agricultores ecolégicos, empresas

agrarias, técnicos, estudiantes de agronomia e interesados.

Plazas limitadas.

Los estudiantes de la UPV pueden obtener créditos optativos.

Comité = Comité Organizador
Técnico-Cientifico o | Alvarez, ETSIAMN-UPY

e C Fabeiro, UCLM e V Borrés, Dip Valencia

¢ JM Egea, UM ® M Chafer, ETSIAMN-UPV

* M Glez de Molina, UPO Sevilla e H Cifré, SEAE

e | Labrador, UEX * V Gonzalvez, SEAE

® MC Jaizme Vega, ICIA Tfe * ] Moratal, FIAES

® MC Jordd, ETSIA-UPV e JL Porcuna, CERAI

e C Mata, UCO ® MD Raigén, ETSIAMN-UPV
* F Madaula, Dip Barcelona
e X Neira, EPSL-USC

® MD Raigén, UPV

e JC Tello, UAL

Program

--> Jueves, 28 de octubre 2010
Marco general

09h00

09h30

0%h45 P1. Calidad agroalimentaria y alimentos
ecolégicos MD Raigén (UPV)

10h30 Nuevo Reglamento UE y elaboracién de
alimentos ecologicos
V Gonzalvez (IFOAM EU) y M Chéfer (UPV)

11h15

11h45 P2. Iniciativas de restauracién ecolégica
JA Rico (Vocal CAECV) y M Guedén (FVA)

12h30 Mesa redonda: Normas de calidad
agroalimentaria y consumo
Participan: Repr. OPAs, DO y otros
Modera: M Torres (CERAI)

14h00

15h30 Visita a vifiedos y bodegas ecolégicas
zona UtielRequena

20h30 Presentacién proyecto: vino ecolégico
y Corcho FSC WWF Espaiia

21h30
(Por confirmar)

--> Viernes, 29 de octubre 2010
Vino ecolégico

0%9h00 P3. La produccién ecolégica
y el desarrollo rural E Fontevedra (MARM)
09h45 Produccién de vino ecolégico:
el reglamento UE y las acciones privadas
a nivel europeo C Micheloni (AIAB, ltalia)
y representante MARM
10h30 Calidad organoléptica de los productos
ecolégicos y del vino J Guillém (IVCA-CAPA-GV)
11h15
11h45 Vino ecolégico y medio ambiente:
aspectos a debatir C Peiteado (WWF Espafia)
y A Miravet (Espaddn Corks FSC)
12h30 Panel sobre mejora de la calidad y medio
ambiente con vifiedos ecolégicos
M Lépez (Bodegas Chivite);
JS Canscant (Proyecto Microvinya, Slow Food)
Modera : representante IVIA
13h30
13h45




